= LE MENU DE LA SEMAINE Scoldrest

7 Dejeuner
ﬁ 02/09 A\ ﬁ 03109 ﬂ ﬁ 05/09 4\ / 06/09 \
Salade de tomate et mais Concombre a la creme Carottes rapées vinaigrette Salaste(jlcéeS [c)lzn;rrgr?] ;Ige eterre
Escalope dceréprgglet roti a la Sauté de boeuf 4'%\/ Steak de soja provencale Filet de poisson meuniér(@
% = Riz créole i Alg ) Ny
. o Haricots vert Poélée de légumes bio

Coquillette

u Vache qui rit ﬂ Tomme ﬂ Brie u Petit suisse

Yaourt aux fruits Fruits u Compote bio Fruit bio

Y 2 N 2N -

L4
lat %\ Viande Bovine . . Péche
egétarien 12/ )Francaise (VBF) 3, ] Volallle Francalse Agriculture responsable
S5 Biologique
Europe

e —




Specifiques Scolarest

Légende

Copier/coller le visuel

accompagnée de la légende dans

'encadré en bas

@ Issu de viande
Label Rouge

Péche
responsable

-'TI'I’_I Recette du
chef

«  Oriai
U e
{} 3  Desaison

Q Local

By CEufs
“ais  Plein Ajr

Trame menu
Copier/coller le visuel &
I'intérieur du menu a
droite de la recette

l‘.'}ta/.;

LISTE DES PICTOGRAMMES

Marqueurs culinaires

Légende

Copiericoller e visuel

accompagnée de la légende dans

'encadré en bas

‘ Dessert de
ma mamie

Cressert du
patager

Eilvg

Furi
Food

(]
1.

Fun
Food

Plat
vegetarien

3 i’ Soupedu
chef

Q

™ Yaourt
— duchef

.ﬁa\ Tutti Frutti

Trame menu
Copier/coller le visuel &
'intérieur du menu a
droite de la recette

LAUCPUUITIGHTIITIHL, T LAD UT TUPLUIT U QPPIUVIDSIVIIITIHITIHL, Ul PIAL PTUL TU T VUG,

Labels officiels

Légende

Copier/coller le visuel

accompagnée de la légende dans

I'encadré en bas

m Agriculture
Biologigue
Europe

P Appellation
d'Origine
Protégee (AOP)

Jh Appellation
"ap(: d'Crigine

Cantrélée (AQC)

: Indication
X Géographique

Protégé (IGP)

247 Bleu Blanc Cosur
&

/#o Haute Valeur

Environnementale

| %‘—'In
S HvE)

g ;} Label

Rouge

{k. .
}“'5-”;*:’( Le Porc Frangais

Volaille Frangaise

Viande Bovine
I==(  Francaise (VBF)

Region
AR Uitrapéripheriogue
[RUPF)

Trame menu
Copier/coller le visuel &
Fintérieur du menu a
droite de la recette




