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Légende
Copier/coller le visuel
accompagnée de la légende dans
I'encadré en bas

@ Issu de viande
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A Péche
PéChe
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ﬂ Origine
France
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Plein Air

Trame menu
Copier/coller le visuel &
I'intérieur du menu a
droite de la recette
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accompagnée de la légende dans
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Légende
Copier/coller le visuel
accompagnée de la légende dans
I'encadré en bas

Agriculture
Biologique
Europe

Appellation
d'Crigine
Protégée (AOP)

A= Appellation
C dorigine

Contrélée (AOQ)

Zaps  Indication
S Géographique
Protégé (IGP)

g/ Bleu Blanc Coeur

Haute Valeur
Environnementale
(HVE)

@:@ Label
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=7/ Le Porc Frangais
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@ Volaille Frangaise
ey

4% Viande Bovine
14 Francaise (VBF)

Région
47 Ultrapériphérique
(RUP)

Labels officiels

Trame menu
Copier/coller le visuel &
Fintérieur du menu a
droite de la recette




